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Palmitinséure synthetisch her. Guth erhielt die gleiche Ver-
bindung aus e-Monopalmitin [C,;H,,0, H,C.CH(OH).CH,(OH)]
und Stearinsdure auf synthetischem Wege. Der Schmelzpunkt
des Guth’'schen Prédparates liegt bei 63° C.; derjenige des Pri-
parates von Kreis und Hafner bei 63°5° C.

Um die Anwesenheit dieses Glycerids sicherzustellen,
wurde das Préparat mit alkoholischer Kalilauge verseift und
durch Versetzen mit Schwefelsdure aus der wisserigen Seifen-
lisung das Fettséuregemenge isoliert. Letzteres zeigte einen
Sehmelzpunkt von 63° C.

Dieser Schmelzpunkt entspricht nach der von Heintz!
aufgestellten Tabelle einem Gehalt von 709/, Stearinsdure und
809, Palmitinsdure, Da das Mengenverhiltnis des in einem
Palmitodistearinsédureglycerid enthaltenen Stearinsdure-Palmitin-
siuregemisches sich zu 68:99/, Stearinsdure und 81-19/
Palmitinsdure berechnet, so wurde auf diese Weise die an-
genommene Zusammensetzung bestétigt.

Durch wiederholtes Umkrystallisieren aus Alkohol konnte
zwar keine reine Stearinsdure gewonnen werden, jedoch sicherte
der schlieffliche Schmelzpunkt von 68 bis 69° C. die Anwesenheit
von mindestens 909/, Stearinsédure.

In letzter Zeit hat sich A. B6mer mit dem Palmitodistearin
sehr eingehend beschiiftigt? Er hat die Anwesenheit dieses
Glycerids im Hammeltalg bestitigt und mit Limprich zu-
sammen auch die synthetische Herstellung eines B-Palmit-
distearins vorgenommen. Nach diesen beiden Forschern ist es
letzteres Produkt, welches bei 63° C. schmilzt, wihrend o-Pal-
mitodistearin einen Schmelzpunkt von 68° C. besitzt. Es kann
demnach, da bei der Synthese Bomer's und Limprich’s
Umlagerungen nicht wie bei frither vorgenommenen Synthesen
zur Geltung gelangen konnten, auch das durch unsere Unter-
Sichung im Hirschtalg nachgewiesene Glycerid nur mit dem
#-Palmitodistearin identifiziert werden.

Im Rindstalg wurden noch andere Glyceride aufgefunden,
bei welchen ein Glycerylhydroxyl mit Olsidure verbunden ist.
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