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Uber die Methylierung von Gelatine

von

Zd. H, Skraup und B. Boéttcher.
Aus dem II. chemischen Universitdtslaboratorium.

(Vorgelegt in der Sitzung am 7. Juli 1810.)

Der eine von uns hat in Gemeinschaft mit E. Krause!
gefunden, dafi das Casein methoxylhaltig ist (0°809/,) und
auch an Stickstoff gebundenes Alkyl enthilt, welches als
Methyl gerechnet 119/, betrdgt.

Wird Casein, in alkoholischer Kalilauge geldst, mit Methyl-
jodid behandelt, so erhdht sich sowohl der Gehalt an Methoxyl
alsauch der von Stickstoffm ethyl; der erste aufrund 2, der zweite
auf rund 3:59,. Das so gewonnene methylierte Protein ist
nach Abrechnung des eingetretenen Methyls in seiner Zu-
Sammensetzung vom Casein kaum verschieden und dieses gilt
selbst fiir den Gehalt an Schwefel und Phosphor. Nach der
Hydrolyse erhdlt man aber die krystallisierenden Spaltungs-
E?TOdukte in einem anderen Verhiltnis als aus dem urspriing-
lichen Casein. Histidin und Arginin entstehen nur in sehr
geringer Menge, Lysin iiberhaupt nicht.

Die Methylierung des Caseins hat demnach, was die
Hexonbasen betrifft, im wesentlichen dieselbe Wirkung wie die
Eilnwirl{ung der salpetrigen Sdure, da das bei dieser Ein-
Wirkung entstehende sogenannte Desamidocasein bei der
Hydrolyse ebenfalls Arginin in geringerer Menge liefert als
Casein selbst und Lysin tiberhaupt nicht.
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