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Indianern), reine Indianer, Indigenas genannt und Europier, die weni-
gen Negerabkommlinge (Chinos ) ungezithlt, welche die spanische und
fiinf Indianersprachen sprechen, nimlich die Chontal, Asteca, Ziendal,
Cholund Maya. Ihrevorziiglichsten Cultur- und Handelsartikel sind der
Cacao, Zucker, Rhum, Kaffee, Tabak, Reis. Mais und Blauholz. Der
Cacao wird unter dem Schatten der Erythrina corallodendron mit
grosster Sorgfalt an den Ufern der Flisse gezogen und die jihrliche
Ernte Tabasco’s, welche iibrigens fiir den Bedarf der Republik nicht
ausreicht, belauft sich auf 50 bis 70.000 Cargas (160 Pfund), d. i. 30
bis 40.000 Centner, im Werthe von 500.000 bis zu einer Million
Thaler. DerCacnohaum (Theobroma Cacao ) trigt das ganze Jahr hin=
dureh Bliithen und Friichte, jedoch so spiirlich, dass man selbsthei guter
Ernte durehschnittlich nicht mehr als 10 Friichte im Jahre rechnet,
deren 100 auf eine Carga gehen. Berechnet man aus diesen und den
sehon friher angegebenen Durchschnitts - Ertrfignissen der ganzen
Ernte die Zahl der im ganzen Staate eultivirten tragharen Biume, so
ergibt sich fiir letztere die bedeutende Summe von 800.000 Stiicken.
Demungeachtet: deekt ihr Erfriigniss nicht den Caeao - Bedarf der
Republik, die sich noch anderwiirtig durch Einfuhr dieser Frueht von
Guayaquil her versorgen muss. Die Erntezeit fallt in die Monate
April, Mai und October. Den iibrigen Culturzweigen widmet man weni-
ger Aufmerksamkeit, indem die Natur hier mehr als die Menschen thut.
Der Mais, der.8-bis 500-fach trigt, gibt 3 und 4 Ernten, Das Zucker-
rohr erreicht eine Hiohe von 2 und 8¢, Kaffee und Tabal, vorziglich
der Tabaco del Coral, weleher in einem Landstriche nahe der Haupt-
stadt, Chontalpa genannt, gezogen von ausgezeichneter Qualitit ist.
Unter den zahlveichen anderen fast ohne alle Culfur gewonnenen
Naturproducten verdienen noch ganz besonders folgende genannt zu
werden : Die Pataste von Bubroma tomentosa, welche wie Cacao
bereitet und genossen wird: die Vanille von mehreren Hpidendrum-
Arten stammend ; die Farbersamen von Biwa Orellana (Ochote Gut);
der Tabascopfeffer von Eugenia Pseudocaryophylivs DC; der
Gummi-Copal von Rius copaling und Hymenaea Courbaril s end-
lich Gummi elasticum von Castiloa eluastica (Ule). Ausser diesen
trifft man noch alle tropischen Friichte, eine Menge edler Nutz- und
Fiirbeholzer, Wachs und Honig im Uberflusse. Auch in jeder andern
Beziehung erscheint die Vegetation Tabasco’s als eine der reichsten
und fippigsten der ndrdlichen Tropengegenden. Wilder von Rhipo-




